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Suppe | Vorspeise

Gebackener Feta-Kase,

aus Schafs- und Ziegenmilch mit Kréutern & Olivendl mariniert, dazu Knoblauch-Baguette
3

Soljanka .0

mit Baguette
b

Knoblauch-Baguette

mit Aioli & Meersalz
i

VeganeBowlsausderPfanne,

Pasta-Bowl p,

mit geschmolzenen Kirschtomaten, Pinienkernen, Wildkréutern & Basilikumsauce
185

Bowls

HEIDE SPA-Bow

mit Blattwerk, Gurke, Tomate, Mais, griinen Bohnenkernen, getrockneten Tomaten, karamellisierten Kernen, Zwiebeln,
Vinaigrette & Baguette,
14

mit gegrillrem Lachsfiletsteak & Dijon-Senf-Espuma g,
+|

mit gegrilltem Halloumi & Oliven p
+J



Fisch

Lachsfiletsteak g5,

mit Peperonata-Schmorgemiise, Parmesan, Wildkréutern & Basilikumreis
24

Burger

HEIDE SPA'Burger ADEGIL
Rindfleisch-Patty, Brioche Bun, Cheddar, Bacon, Chili Cheese- & BBQ-Sauce, Pommes frites mit Dip
7

HEIDE SPA-Burger Veggi
Green Oat Patty, Brioche Bun, Halloumi, Tomaten-Koriander-Pesto, Pommes frites mit Dip
7

Steaks vom Grill

Filetsteak vom jungen Bullen pe

mit Sherry-Pfeffersauce, griinen Bohnenkernen mit Speck & Rosmarin-Kartoffeln mit Sour Cream
30

Iberico Schweinekotelett — 300 g gz

mit griinen Bohnenkernen & Speck, Dijon-Senf-Espuma & Rosmarin-Kartoffeln mit Sour Cream
26



Desserts

Schoko meet’s Fresh o,

Erdnuss-Schokoladen-Brownie mit Minzpesto, Himbeersauce & frischen Friichten
89

Cheesecake im Glas ,y,

Limetten-Espuma & Schokoladeneis
8

Kaffee & Kuchen gy,
Schnitte von der Linzer Torte mit Kaffeecreme & frischen Friichten
8

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

2 - mit Konservierungsstoffen, 3 ~ mit Antioxidationsmittel, § — mit Schwefeldioxid, 8 — mit Milcheiweif, 14 — mit Nitritptkelsalz
Allergene: In unseren Speisen kinnen auch Spuren von anderen Allergenen enthalten sein.
A - Eier; B - Fisch; C - Krebstiere; D — Milch; E - Sellerie; F - Sesamsamen; G — Schwefeldioxid & Sulfte; H - Erdniisse;
|- glutenhaltiges Getreide; J — Lupine; K ~ Schalenfriichte; L ~ Senf; M ~ Sojabohnen; N - Weichtiere; 0 - Niritptkelsalz



