
Menu zum Frauentag

Brokkoli-Cremesuppe E,G,I

mit Schwarzbrot-Croutons 

Gebratenes Zanderfilet A,E,G 
mit Grüner Sauce, glaciertem Rettich & Chorizo-Kartoffelstampf 

oder 

Saltimbocca von der Maispoularde A,E,G 

mit Mediterranem Gemüse, Feta & Fenchel-Gnocchi 

oder 

Nudelnest A,G,K 
mit vegetarischem Tomaten-Sugo, Mozzarella, Rukola-Pesto & gelbem Karottenchip 

Mit Pistazien-Mascarpone gefüllte Cannelloni G,I,K 
Orangenragout & weißem Schokoladen-Crumble 

inkl. einem Aperitif nach Wahl und Mineralwasser 

42 pro Person

Preis in Euro inkl. MwSt. 

2 – mit Konservierungsstoffen, 3 – mit Antioxidationsmittel, 5 – mit Schwefeldioxid, 8 – mit Milcheiweiß, 14 – mit Nitritpökelsalz 
Allergene: In unseren Speisen können auch Spuren von anderen Allergenen enthalten sein. 

A – Eier; B – Fisch; C – Krebstiere; D – Milch; E – Sellerie; F – Sesamsamen; G – Schwefeldioxid & Sulfite; H – Erdnüsse;  
I – glutenhaltiges Getreide; J – Lupine; K – Schalenfrüchte; L – Senf; M – Sojabohnen; N - Weichtiere 


